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Benny Blu Erdbeertörtchen
Benny Blu zeigt dir, wie man kinderleicht leckere 

Erdbeertörtchen zaubert – ganz ohne backen!

Zutaten:

- 6 fertige Biskuit-Törtchen (aus dem Supermarkt)

- 250 g Erdbeeren

- 1 Packung Vanillepuddingpulver

- 500 ml Milch

- 250 ml Wasser oder Fruchtsaft

- 4 Esslöffel Zucker

- 1 Päckchen Tortenguss

- etwas Minze zum Verzieren
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Und so geht’s:

 �Nimm die Biskuit-Törtchen aus der 

Verpackung und lege sie gerade auf 

1-2 Teller. So verläuft der Torten-

guss später nicht so sehr.

 ��Koche den Vanillepudding nach 

Packungsanweisung mit 500 ml 

Milch und 2 Esslöffeln Zucker. 

Hol dir dazu Hilfe von einem 

Erwachsenen. Lass den Pudding 

anschließend ein wenig abkühlen. 

 �Wasche und putze in der Zwischen-

zeit die Erdbeeren. Schneide sie in 

kleine Stücke. Gib etwa einen Ess-

löffel Pudding auf jedes Törtchen 

und verteile diesen. Gebe dann die 

Erdbeeren auf die Puddingmasse. 

 ��Bereite den Tortenguss nach 

Packungsanweisung mit 250 ml 

Wasser oder Fruchtsaft und 2 Ess-

löffeln Zucker zu. Lass ihn dann 

etwa eine Minute abkühlen. 

 ��Gib den Tortenguss vorsichtig löf-

felweise auf die Törtchen. Wenn die 

Törtchen abgekühlt sind, kannst 

du sie noch mit einem Blatt Minze 

dekorieren und servieren.  

Guten Appetit!




